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T-Bohe Stealke mit Khochen ca, 480q 2% ,50

dazu eine gebackene Folienkartoffel mit Sauerrahm oder Krauterbutter

Entrecdte (Rib-Eye Steak) ca. 2509
vom Holzkohlegrill 6,60

dazu eine gebackene Folienkartoffel mit Sauerrahm oder Krauterbutter

Kotelett vom Iberico Schwein ca. 2504
vom Holzkohlegrill 19,60

dazu eine gebackene Folienkartoffel mit Sauerrahm oder Krauterbutter
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(Waike (W lasenchampigrnons

Ganze Champignons
mit Knoblauch und vielen britischen Krautern

Carpaccio
vom Rinderfilet mit Champignons, auf Rucola serviert

Champignons
mit Schinken %3 gefiillt und mit Allgauer Kése ! iberbacken

Champignons
mit Krabben gefiillt und Knoblauchsauce

Katie Norspeisen

Rucolasalat
mit gebratenem Ziegenkdse im Speckmantel®

Salatteller
verschiedene Sorten Salat, gekochter Schinken 23, Kase !,
Thunfisch, Ei, Spargel, Oliven, Joghurt Dressing

Salat-Platte

mit Putenstreifen

Hirten-Salat

frischer Paprika, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven, Schafskése

Prschut

orig. dalmatinischer Schinken mit Oliven, Butter und Brot
Ko

Mozzarella-Kase
mit Tomaten und Basilikum

Schafskase - frisch oder paniert
mit Brot und Butter

Gebackener Camembert
mit Toast

7.50
12,50
8,50

11,00

10,50

8,50

10,50

8,50

11,00

8,00
8,00

7.50




QOuppen

112 Tomatensuppe
115 Ungarische Gulaschsuppe

116  Hithnersuppe
mit Einlage

118  Franz. Zwiebelsuppe
uberbacken mit Kise !

119  Broccolicremesuppe

4,50
5,50
450

5,50

4.50

Peurme Norspeisen

128 Gambas ,Pil Pil“

10,50

in Oliven-Knoblauch-0l, mit Chili (scharf)

129 Folienkartoffel
mit Krabben

130  Weinbergschnecken
(6 Stiick) mit Toast

9,50

8.00

‘Coast-CGerichte

210 Damen-Toast
3 Schweinefilets mit Pfirsichen

und Sauce-Hollandaise tiberbacken

211 Herren-Toast
Rumpsteak ca 180 g,
mit gerosteten Zwiebeln

212 Haus-Toast
Rinderfilet ca 180 g,

15,00

19,50

21,50

mit Champignons und Sauce Bearnaise tiberbacken

GLADEN &
LINDENBERGER

‘ Bedachungs GmbH

unse’

Dacharbeiten * Fassadenverkleidungen ¢ Geriistbau
Isolierungen ¢ Abdichtungen ¢ Bauklempnerei
Schornsteinbau * Reparatur-Schnelldienst

Detlef Lindenberger Geschéftsfihrer / Dachdeckermeister
In der Bredde 30 - 58636 Iserlohn

\

Telefon (0 23 71) 2 45 92 - www.Gladen-Lindenbergerde |

n Sie et
zen o
Nut | kostenlosen Botendienst ¢, Iserlohn und ve
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Apothekerin Christa Knodt e.K.
WestfalenstraBe 31 - 58636 Iserlohn
Telefon: 023 71/6 03 18

Mittwoch nachmittags geoéffnet

SCHWANEN

schwanen. |serlohn@gmall com ~4POTH EKE

www.schwanenapo-iserlohn.de

- gegriindet 1957 -



Argentinische Odloaks

Die beliebteste Diat der Welt

Rindersteaks sind gesund. Das kommt daher, weil Steakfleisch vom Rind nur einen minimalen
Cholesteringehalt hat, sehr viel Eiwei3 und sensationell wenig Kalorien.

100 g Filet = ca. 125 Kalorien, 100 g Hiifte = ca. 200 Kalorien, 100 g Rumpsteak = ca. 250 Kalorien

Dieser konzentrierte ,Proteinsto3* macht munter, aktiv und dynamisch. Kein Wunder also,
dass Rindersteaks von Leistungssportlern als Lieblingsdiét geschatzt werden.

Bei uns bekommen Sie nur Fleisch von argentinischen Mastrindern, N,
garantiert ohne chemische Masthilfen.

*

4 .09

:@ .
Bife de Cuadril KA AN

(4
(Argentinisches Hiiftsteak)

135 Mediano 200g 19,50 Bife de Lomo
136 Grande 300 g 24,50 (Argentinisches Filetsteak)
139 Mediano 200 g 26,90
Bife de Chorizo 140 Grande 300 g 35,00
(Argentinisches Rumpsteak mit Fettrand)
137 Mediano 200 g 24,00 141  Filetsteak 250g 29,50
138 Grande 300 g 28,00 in Pfeffersauce

Wir bereiten Ihr Steak ganz nach Threm Wunsch:
english = rot * medium = rosé * well-done = durchgebraten

Wenn Sie keinen besonderen Wunsch aul3ern, wird Ihr Steak medium = rosé serviert.

Zu den Steaks empfehlen wir Thnen:

SSciliagen

146 Papa-Asada 4,00 157 Kroketten 3,80
geb. Kartoffel mit Krauterbutter 158 Champignons 5,30
oder Sauerrahm mit Speck® und Zwiebeln

147 Choclo con Monteca 4,00 159  Pfifferlinge 8,00
gerostete Maiskolben in Butter mit Speck® und Zwiebeln

149 Mexikanische Bohnen 3,80 160 Broccoli 4,80

150 Gerostete Zwiebeln 3,50 mit Sauce Hollandaise

152 Butterreis 3,50 161 Bratkartoffeln 3,80

153 Prinzessbohnen 4,00 mit Speck® und Zwiebeln
(Speckbohnen®) 162 Salzkartoffeln 3,50

154 Pfannengemiise 4,50 163 Rosti 3,80

155  Pommes frites 3,80 164  Chips-Kartoffeln 3,80

156 Djuwetschreis 3,50 165  Blattspinat mit Knoblauch 4,80

145 Krauterbutter 2,50
(Portion extra)
QOauicen

281  Pfeffer-Rahm-Sauce 3,50 284  Knoblauchsauce 3,50

282  Sauce Bearnaise 3,80 285  Zigeuner-Sauce 3,50

283 Sauce Hollandaise 3,80 286 Ajvar 1,80

287 Sauerrahm 2,00

-
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* Krankenfahrten
* Flughafentransfer
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und vieles mehr.

Der Partner fiir lhre Finanzen
.. Bombergring 113
= unabhéngig 58636 Iserlohn

¢ kompetent www.noma-gmbh.com

¢ kundenbezogen Telefon 02371/7 85 92-0 ) Telefon 0 23 71 /95 43 40
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CGerichte vom Kalb

202 Kalbssteak ,Hawaii“ 24,50
mit Ananas, Banane, Curry-Sauce,
Broccoli und Butterreis

203  Kalbssteak ,Marshall* 24,50

mit Schinken !23, Stangenspargel, Sauce-Bearnaise iiberbacken,
Kroketten und Broccoli

204  Kalbsmedaillon 24,00
mit Champignons in Creme-fraiche-Sauce, Kroketten und Butterreis
241  Kalbsleber ,Zagreb” 20,50

aus der Pfanne, mit gebratenen Aprikosen, Ananas,
Butterreis und Pommes frites

CGerichte vom &amm

143 Lammbkotelett 250 g 20,50
Beilagen extra

144 Lammfilet 200 g 26,00
Beilagen extra

227 Lammfilet-Spief3 27,50

mit frischem Knoblauch, Prinzessbohnen und Bratkartoffeln

QOpeziaititon aus der Rfenne

256  Filet-Topf 20,50

Schweinefilet in Champignon-Rahmsauce,
mit Bratkartoffeln

257  Spanischer-Topf 21,50
Schweinefilet in Sauce-Espagnol, gediinstete
Champignons und Kroketten

258  Kiichenmeister-Topf 24,50
3 versch. Filets in pikanter Sauce, mit Paprika, Gurken, Champignons,
Pfifferlingen, griinem Pfeffer, Whisky und Sahne iiberzogen,
dazu Bratkartoffeln

259  Croatia-Topf 23,50

Schweinefilet, Bearnaise-Champignonsauce,
Broccoli und Kroketten

260  Bretonischer Pfeffer-Topf (scharf) 22,50
Filetspitzen in Burgunder-Sauce mit Bratkartoffeln

Zu diesen Hauptspeisen gehort ein Salat vom Salatbuffet.

~

"}.lltmetallhandel
M. TOLKE

Lager: BaarstraRe 51 « 58636 Iserlohn
Mobil: 0171 - 8 27 02 08 » mtschrott@yahoo.de

..konnte lhre Werbung stehen!
unter: B-Trend - B. Bergmann - RE - @& 023 61 - 30 669-22 J




Sulernationale ODleaks

mit allem drum und dran

166 Rumpsteak mit Knoblauchsauce -mit Fettrand serviert- 24,00
mit Chips-Kartoffeln und Djuwetschreis

167 Rumpsteak ,Tiroler Art“ -mit Fettrand serviert- 24,00
mit gerdsteten Zwiebeln und Folienkartoffel

168 Rumpsteak ,Madagaskar® -mit Fettrand serviert- 24,50
dazu Sauce Bearnaise mit griinem Pfeffer,
Broccoli und Kroketten

169 Filetsteak mit Pfifferlingen 29,00
mit Sauce Bearnaise, griinen Bohnen und Kroketten

170 Filetsteak natur ,International” 29,00
mit Champignons, Speck®, Broccoli und Kroketten

171  Filetsteak ,Spezial® 29,50
mit Krabben, Champignons, Kése ! iiberbacken,
dazu Broccoli und Kroketten

173  Steakteller ,Argentina“ 29,50
Rinderfilet, Schweinefilet und Kalbssteak mit Sauce Bearnaise,
Broccoli, Butterbohnchen, Champignonképfen und Kroketten

174 Pfeffersteak 28,50
Filetsteak in Pfeffersauce mit Broccoli und Kroketten

175 Russisches Pfeffersteak ,Petersburg* 29,00
Filetsteak in sehr pikanter, mit Wodka verfeinerter Sauce,
dazu Prinzessbohnen und Chips-Kartoffeln

176  Filet ,Mignon“ 27,00

mit Sauce Beéarnaise, Prinzessbohnen und Rosti

177  Surf'n Turf 32,50
Filetsteak mit Garnelen, dazu eine Folienkartoffel

Zu diesen Hauptspeisen gehort ein Salat vom Salatbuffet.

), O
AUTOMOBILE & KFZ-SE} . Ne\_\e WEC\
{{t\
KFZ-Fachwerkstatt Dek ORWE‘\b wd
& Auto-Lackiererei in Iserlohn der . A\wﬂc\
+ Autoverkauf - D““C Q

+ Karosseriearbeiten “"‘ W ;
+ Lackierarbeiten \b

+ Ausbeularbeiten

Boris Bergmann
Roman Morawietz, Teichstralle 7, 58644 Iserlohn 45657 Recklinghausen .- Herrenstr. 11
www.kfz-morawietz.de - Fon: 02371-7893582 Tel.: 023 61 / 30 669-22




CGerichte vom @leﬁlzkﬁklﬁyﬁil

220 Cevapcici 12,00
Hackfleischwiirstchen mit Djuwetschreis
und Pommes frites

222 Halb und Halb 14,00

1 SpieBchen, 4 Cevapcici, Djuwetschreis
und Pommes frites

224  Dalmatia-Leber 13,00
in Scheiben gegrillt mit gerdsteten Zwiebeln,
Djuwetschreis und Chips-Kartoffeln

225 Hacksteak 16,00

gefiillt mit Schafskéase, Djuwetschreis
und Pommes frites

228  Zigeuner-Spief3 19,00
Rumpsteak, Schweinefilet mit gerduchertem Speck®,
Djuwetschreis und Pommes frites

229  Zagreb-Spiel3 22,00
Filetfleisch mit Speck®, panierter Kase !, Paprika,
Djuwetschreis und Pommes frites

230 Casanova-Spiel3 20,00
Schweinefilet mit Obst, Curry-Sauce,
Kroketten und Butterreis

231  Piraten-Spief3 20,00

Schweinefilet mit Pfeffersauce, Djuwetschreis
und Pommes frites

235 Marco Polo 20,50

Schweinefilet mit Sauce Bearnaise und Kise ! tiberbacken,
Prinzessbohnen und Kroketten

236  Pusta-Platte (scharf) 20,00
gefiilltes Schweinefilet mit Schafskase, dazu Butterreis
238  Zagreb-Teller 19,50

paniertes Kotelett, Hihnchenbrustfilet, Rumpsteak, Hacksteak,
Djuwetschreis und Pommes frites

239 Veseli Bosanac (Lustiger Bosnjak) 22,50
Rumpsteak mit Schinken '3 und Kése ! gefiillt,
mit Djuwetschreis und Pommes frites

240  Grill-Teller 18,00

1 Schweinekotelett, 1 Hacksteak, 2 Cevapcici, mag. Speck®,
1 Schweinenackensteak, Djuwetschreis und Pommes frites

Zu diesen Hauptspeisen gehort ein Salat vom Salatbuffet.

- 1 N ( )
www.balance-kosmetikstudio.de Inessa Bergmann - staatl. gepr. Kosmetikerin VE RS I N o
PERMANENT MAKE-UP Tillack + Savarese GbR
Lippen Augen Augenbrauen - - -
Lippenkontur ~ ab 350,-€ Wimpernrandverdichtung  Schattierung  ab 270 ,-€
Schénheitsfleck  ab 60,- € o. Lidstrich ab €210,- Harchenzeich. ab350,-€ Zuverlassig, fachgerecht,

o | eps =
zertifiziert...
It 15 % Rabatt bei
L _ Vorlageder GiesestraBe 13 - 58636 Iserlohn
ST Diinsesnes s e Tel.: 02371/41526 - Fax: 02371/4 1831

www.versino-iserlohn.de

HerrenstraRe 11 - 45657 Recklinghausen - Telefon: 02361 - 297 98, S
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Slernationale Gerichte

Schnitzel ,Wiener Art“ mit Pommes frites

Kriistchen
Schweineschnitzel paniert mit Sauce-Bearnaise, Champignons,
Spargel, mit Kéase ! tiberbacken, dazu Rosti

Champignon-Schnitzel mit Pommes frites
Zigeuner-Schnitzel mit Pommes frites
Weidenhof-Schnitzel, gegrillt

gefillt mit Schinken %3 und Kase !, Broccoli, dazu Folienkartoffel

Schaffhausener Sahneschnitzel
mit Schinken #3und Kése ! gefiillt, Champignon-Rahm-Sauce,
Broccoli, dazu Kroketten

Schweinelendchen ,Bach®
mit Spargel, Sauce-Hollandaise und Kroketten

Schweinelendchen ,Sansibar*
mit Pfirsichen, Curry-Rahm und Butterreis

Spezial-Teller ,Dalmatia“
Cordon bleu, Rinderfilet, Schweinefilet, Spargel,
Pfannengemiise, Sauce-Hollandaise und Pommes frites

Ljubljana-Schnitzel (Cordon bleu)
mit Schinken 43 und Kése ! gefiillt, dazu Pommes frites

Dlatten

ﬁ?r awer und mehr " Rersonen

Diplomaten-Platte (fiir 2 Personen)
mit Cordon bleu, Rumpsteak, Schweinefilet, Sauce Béarnaise,
Pfannengemiise, Spargel, Djuwetschreis und Pommes frites

Gourmand-Platte (fiir 2 Personen)
Balkan-Spezialitdten vom Rost mit Balkan-Sauce,
Djuwetschreis und Pommes frites

Haus-Platte ,Kroatia“ (fiir 2 Personen)
Cordon bleu, Rumpsteak, Hahnchenbrustfilet, Pljeskavica, Broccoli,
Champignons, Djuwetschreis, Kroketten und Pfefferrahmsauce

Chateaubriand (fiir 2 Personen)
mit Sauce-Hollandaise, Champignons, Broccoli, Butterreis und Kroketten

Steak-Platte ,Argentina“ (fiir 2 Personen)
2 Hiiftsteaks, 2 Rumpsteaks, 2 Rinderfilets mit Sauce Bearnaise, Champignons,
Broccoli, Prinzessbohnen, Butterreis, Kroketten und Pommes frites

Zu diesen Hauptspeisen gehort ein Salat vom Salatbuffet.
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Putenschnitzel ,Wiener Art*
mit Pommes frites

Putensteak
gegrillt, mit Krauterbutter und Kroketten

Champignon-Putenschnitzel
mit Bearnaise-Champignon-Sauce und Kroketten

@fdkﬁdzﬁﬁgﬁﬂ’cﬁ[ﬁ

Hahnchenbrustfilet

mit Tomaten und Kéase! tiberbacken, dazu Broccoli und Kroketten

Champignon-Hahnchenbrustfilet

auf Champignon-Rahmsauce, dazu Butterreis und Kroketten

CSfisch & vegetarisoh

Lachs
mit Blattspinat und Butterkartoffeln

Zanderfilet aus der Pfanne
mit einer Krabben-Champignonsauce und Petersilienkartoffeln

Forelle ,Miillerin®
gegrillt mit Butter und Salzkartoffeln

Seezungenfilet
mit Salzkartoffeln

Verschiedene Gemiisesorten
Broccoli, Champignons, gegrillte Tomate,
Sauce Hollandaise und Folienkartoffel

f __#f'_”. Srgis b i ; iy —
WP AR oLl AR SRS s Ll

Zu diesen Hauptspeisen gehort ein Salat vom Salatbuffet.
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OBerioren-Celler

250 Kleines Cordon bleu 11,00
mit Rosti

251 Putensteak 11,50
mit Friichte-Sauce und Butterreis

252  Schweinemedaillons ,Wermingsen® 12,50

mit Spargel, Kése !, Sauce-Hollandaise
tiberbacken und Kroketten

254  Kleines Kriistchen 11,50
Schweineschnitzel ! paniert mit Champignons, Spargel,
Sauce-Bearnaise, Kase ! iiberbacken und Kroketten

CStir unsere Kleinen (Gidste

290  Wiener-Schnitzel 7,50
mit Pommes frites

293  Kinder-Teller ,Cevapcici* 6,50
mit Pommes frites

294  Chicken ,Nuggets® 6,50

mit Pommes frites

Dassarls

Eisbecher 5,50 Eisbecher ,Croatia” 5,30

Birne Helene” zartschmelzende Vanilleeiscreme !,
? umlegt mit heiBen Himbeeren

o .
zartschmelzende Vanilleeiscreme !, und Sahnehaubchen

dazu eine halbe Williamsbirne,
tiber die wir Schokoladensauce flieBen

lassen. Garniert mit Schlagsahne. Eisbecher 5,50
. ~Nussknacker”
Eisbecher 5,50 feine Nusseiscreme, garniert mit
Pfirsich Melba” Schlagsahne und Waffelgeback
Vanilleeiscreme ! mit halbem Pfirsich, }
den wir mit Himbeermelba iiberziehen. BananenSpllt 5,30
Garniert mit Schlagsahne Eiscreme Vanille !, halbierte Banane,
und Waffelgebéck. Schokoladensauce und Sahne
Kinderbecher 3,50 Eiskaffee 4,30

Aromatischer Kaffee 5 mit Eiscreme

ggrzirslc(l)lgzclilillc(r)eme mit Vanille und einem Sahnehaubchen
Schokoladenstreuseln .
Palatschinken 6,00

mit Vanilleeiscreme', heil3er Schokoladensauce,

Gemischte Eisschale Flerlikér und Sahne

Eiscremesorten der verschiedenen

hmacksrichtungen .
Geschmaclsrichtunge . Palatschinken 6,00
mit Sahne 4’50 mit Vanilleeiscreme!, hei3en Himbeeren und Sahne
ohne Sahne 4,30
Lavacake 7,00
Eis und Heil3 5,30 Schokokuchen mit fliissigem Schokoladenkern,
zartschmelzende Vanilleeiscreme ! Karamellsauce und Vanilleeiscreme!

mit heiBen Schattenmorellen
oder heiBer Schokolade




CWarme Gettinke

Tasse Kaffee ° 2,10 Milchkaffee ° 3,50
Glas Tee 2,00 Latte Macchiato ° 3,00
Tiirkisch Mokka ° 2,50 HeiBe Schokolade 3,00
Espresso ° 2,30 Glithwein 4,30
Doppelter Espresso ° 3,70 HeiBBer Slivovitz 2,00
Cappuccino ° 2,50

Alkotholfizic Getrinke

Mineralwasser F1.0,251 2,50 Apfelsaft 021 2,50

Geatrly, '>° 031 2,60 Orangensaft 021 2,50

Caril. 1356 031 260 Johannisbeersaft F1.0,21 2,50
zero ’ ’

Farlfa. '° 031 2.50 Bitter Lemon'* FL021 2,50

éj’,ﬁ@ 2 031 260 Ginger Ale' FLO21 2,50

Fistee 031 2.80 Apfelschorle 031 2,60

OS8iare

Warsteiner 031 2,60 Krombacher 031 2,60

Warsteiner 051 4,40 Krombacher 051 4,40

Krombacher Krombacher dunkel 0,31 2,60

alkoholfrei F1.0331 2,60 Krombacher dunkel 0,51 4,40

g?é?é?a(:her ERDINGER 7Zztict 0,51 4,40

alkoholfrei FI. 0,331 2,60 ERDINGER Zzipstici 051 4,40
alkoholfrei

Apenitifs

Campari ' Orange 4« 5,30 Glas Sekt 0,11 3,80
Martini bianco 5cl 4,50 Prosecco 0,11 4,00
VW - 5cl 6,30 Kir Royal 0,11 6,30
Wermuth mit Williamsbirne Aperol Spritz ) . 5.80
cSr}elfrfl‘,rr}I]ledium, dry o 4’30 Gin Tonic 14 4 cl 5,80
Hugo 031 5,80

1 mit Farbstoff 4 mit Geschmacksverstirker 7 geschwefelt 11 geschwirzt 15 enthilt cine Phenylalaninquelle

2 mit Konservierungsstoff 5 koffeinhaltig 8  Siuerungsmittel 13 mit Phosphat 16 enthilt Taurin

3 mit Antioxidationsmittel 6 mit SiiBungsmittel 9 Nitritpokelsalz 14 chininhaltig 35 Speisen nur zum sofortigen Verzehr

Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen.

Liebe Giste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte. Unsere separate
Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft iiber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.
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Korn 2,20 Williamsbirne 3,30
Ramazzotti 3,00 Baileys 3,50
tij?lgb ach 3.30 Slivovitz 1,80
=E= Kruskovac (Birnenlikér) 2,00
Jagermeister 280 Pelinkovac 2,50
Underberg 3,00 Julischka 2.00
Malteser 3,00 Ouzo 220
Aalborg Jub. Aquavit 3,30 Tequila 3.00
Fernet Branca 3,00 Vodka 3,00
Fern.et Menta 3,00 Gin 4.80
Mariacron 280 Hausschnaps 3,00

63@7740 - 2d

Calvados 4,30 REMY MARTIN V.S.0.P. 4,50
Martell 4,30

kaky ~ 4l

Johnnie Walker 5,30 Jim Beam 5,30
Jack Daniels 5,30 (lenfiddich 5,30

Kongdrnks

:ﬂéhu[h-COIa 1,35 4,70 AVERNA -Cola 35 5,30
Whisky-Cola '35 5,80
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Offene W eine

Rotweine

Hauswein, siiB3lich
Hauswein, trocken
Hauswein Rosé, trocken
Hauswein Rosé, mittel

WeilBweine

Hauswein, siiBlich
Hauswein, trocken

Dessertweine

i

Prosek ,Dalmatia’

O eimbarie

Rotweine

Dornfelder, trocken

Weingut Jean Buscher - Bachtheim, Rheinhessen
Ein wirklich hochwertiger, gehaltvoller Dornfelder, dessen
Frucht intensiv und nachhaltig ist - es dabei aber auch

nicht an Eleganz mangeln lasst. Siiffig, harmonisch und
ausgewogen - ein charmanter Tropfen!

Merlot Mezzadro

Cantine Spinelli - Abruzzen

Auch an der Adria hat der Weltbtirger Merlot eine Heimat
gefunden - und den dortigen Winzern gelingt eine feine
Balance zwischen Frucht und Riickgrat. Somit ist dieser
Wein gut zuganglich, verfiigt aber dennoch auch tiber
Struktur und Nachhall.

Cabernett Sauvignon Barrel Aged
Vina Falernia - Elqui Valley, Chile
Kraftvoll, aber nicht zu herb prasentiert sich dieser fiillige,

opulente Wein aus Chile - seine Lagerung im Holzfass
pradestiniert ihn als Begleiter zu Kurzgebratenem!

WeilBweine

Pinot Grigio Mezzadro

Cantine Spinelli - Abruzzen

Der Beweis, dass Pinot Grigio nicht automatisch diinn und
belanglos sein muss, sondern durchaus iiber Struktur, Fiille
und Ausdruck verfiigen kann - ein schon ausbalancierter
Wein mit dem Aroma nach frischen Niissen und Apfeln.

Sauvignon Blanc

Vina Falernia - Elq .
: intensiv aromatisch,
sis; trocken, dabei siiffig

A ok 7 |
oner@ﬂ/ n! ﬁ.r

0,21

4,20
4,20
4,20
4,20

0,21

4,20
4,70

0,51

8,50
8,50
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0,51

8,50
9,50

0,11
4,50

0,21
5,40

5,20

5,40

0,21
5,20
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17,00
17,00
17,00
17,00
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17,00
19,00
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9,00

0,751
18,00

17,00

18,00

0,751
17,00




